                                           擋不住的美食    
          

          戴妙姝

我們的好友麗櫻有一天告訴我，她風聞多倫多有一家很特別的餐館，一星期只營業五天，一天只開兩小時。老爸是大廚，老媽帶位兼收錢，女兒是跑桌的。據說每天都排長龍，如果遲一點去，有時菜賣完了就吃不到。而且去之前最好要有心理準備，因為老闆娘很兇。地址是在七號公路黃金商場附近，店號叫《好清香》。
雖然不確知餐館到底在何處？反正沿著七號公路那些中文字的商場，必定找得到。約好星期一中午11點。果然很順利的就找到了，雖然是不顯眼的小餐館。只是門上的營業時間是星期三至星期日，11:30am至1:30pm，真的一天只開兩小時！我倆有點失望，約好周三再去，而且一定要排第一。
星期三我倆大約11:10分就到，看到裡面已經有人，麗櫻急忙在門口下車，我停好車才走向餐館。我看到一個中年婦女指著貼在門上的時間表，好像是在對麗櫻說時間還沒到。她又把門關上，還要再等15分。雖然是四月天，可是多倫多的天氣仍舊只有攝氏8度，而且還下著小雨。我們只好又回到車裡，坐著等。麗櫻又好氣又好笑的說，被趕出來，我這個死愛吃的人絕對不肯就此罷休。
準11:30，趕到餐廳門口，已經是排第5第6號了。終於可以進門，老闆娘看到我們兩個生客就說『 搭台』(與別人共桌)？我的幾句破廣東話還真管用，立刻回答『達。』(可以。)她指定了兩個位子，我覺得不理想，想往裡座移，她回過頭來兇巴巴的指著她原來鎖定的座位說：『呣達!野以。』 (不行一二。)我趕快乖乖的坐下，因為人潮已經湧到，像赴戰場衝鋒似的，沒見過這樣的場面。
大桌可坐10人，小桌明明是坐4人的，卻擠進6張椅子。餐廳大約450平方尺(15’ x30’)，我算一算大約坐了50人。接著點菜，老闆娘很行，兩分鐘就把10個人的點單搞定，又叫又遞的給女兒與老公。我坐的位子剛好對著廚房，看到大廚師身穿白圍裙，頭戴白高帽，在蒸汽火焰吹裊下騰雲駕霧，百般武藝很像電視節目《Iron Chef》比賽中的大師父，令我佩服到極點。

我們點的是魚蛋(魚圓)紫菜湯及粽子一個，聽說是最有名的。老闆娘馬上說: 吃不完的粽子不許打包，我連連點頭，一個粽子兩人分小意思。
由於一桌上大家都不相識，不便說話。我就放眼四周，瀏覽牆壁上貼著的紙條， 『粽子不設外賣』、『 不找百元大鈔』 、 其他還有種種菜色如 『薑糖雞翼』、『  鹹菜魚線』、『 沙茶釀豆付』等。之後，看看桌上的菜單，項目不是很多，其中有一句話很醒目，『擋不住的美食』。心裡想，這麼不客氣的侍候，心裡已經不痛快了，真的擋不住還要再來嗎？
熱騰騰的魚圓紫菜湯與粽子送到了，哇！粽子怎麼這麼大，魚圓湯也超大碗。既然粽子吃不完不許帶回家，我們決定很努力的把它吃完。先喝一口湯吧！ 哇！味道鮮美，與台灣鹿港市場有名的魚圓湯完全一樣。就在那一刻我就知道我一定會再來接受 ”苛待” 。那一頓中餐我吃得心滿意足，尤其拿到帳單時更開心，才16塊，當下給了一張20元鈔。我們離開時才12點，正門外有很多人撐著雨傘在排隊，有的還拿著鍋子及塑膠盒要裝外賣(只有粽子不設外賣)，價廉物美，難怪吸引這麼多人。
回家之後感觸良多，對這一家人很服氣。他們很聰明，會做生意，試想每桌的人互不相識，大家坐得密密擠擠的，不方便說話。除了埋頭吃東西外，難道還會久留？兩小時之內，座位起碼三轉，就是150個客人。一人平均消費10元，除掉經營費與材料，每年至少淨賺30萬，而且都是現金收入。再仔細的想老闆娘指定座位時有她的一套順序，像是訓練新兵，父親大廚做菜快，女兒跑腿飛。全家人一起打拼，實在是很美的一副圖。
